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IMPORTANCIA DE LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS APICOLAS
PARA SU PUESTA EN EL MERCADO




PARAMETROS LEGALES DE

Media,

Esparia, RD 1049/2003, B.O.E. 05.08.04

COMPOSICION % Esparia | 'nervalo UE, Directiva 2001/110 del 20.12.01
17 14-23 | max. 20%
Agua biércol, septembrina, Calluna: 23%
miel industrial de biércol max. 25%
Azicares reductores (monosacandes) TOTAL:
TOTAL: 69 60-80 mieles florales: min. 60%
Fructosa: 38 27-44 miel de mielada o mezcla con floral: min.
Glucosa: 31 22-40 45%
max. 5%
alfalfa, azahar, banksia, eucalipto negro
_ A N (E. camaldulensis), falsa acacia y zulla:
Sacarosa 1'5 02-7 max. 10%
borraja y espliego - lavandin: méx. 15%
Polen, enzimas, pigmentos,
ol % 3 15
amino écidos, flavonoides, etc.
Conductividad eléctrica:
mieles florales: max. 0'8 mS/cm (=800
Sales minerales (cenizas): 03 0'1-1'5 uSfem ) exceplo biércol, brezos,

eucaliptos, madroiio, tilo.
mieladas, castafo y mezcla de ambas:
min. 0'8mS/cm

PARAMETROS Media Espafia, RD 1049/2003, B.O.E. 05.08.04 UE, Directiva
LEGALES DE E Intervalo
COMPOSICION spafia 2001/110 del 20.12.01
R max. 50 meg/kg.
Acidez, meqfkg: 20 10-50 | excepto miel industrial: méax. 80 meqfkg
min. 8 escala Schide
- min. 3 escala Schide si HMF menos de 15 ppm o
20 5-40 contenido natural bajo (azahar ...)
- miel industrial: no limite
max 40 mg/Kg (ppm)
Hidroximetilfurfural 5 150 |- miel industrial : no limite

(HMF), mg/kg (ppm)

- mieles declaradas de regiones tropicales o sus
mezclas, max. 80 mg/kg

Etiquetar origen

- pais de origen o
- “mezcla de mieles de la UE" o
- “mezcla de mieles no procedentes de la UE" o

- “mezcla de mieles procedentes de la UE y de mieles

no procedentes de la UE"




AUSENCIA DE RESIDUOS DE SUSTANCIAS
FARMACOLOGICAMENTE ACTIVAS
Reglamento 2377/90 CEE

Anexo I:

Sustancias con MRL (maxim residuum level) establecido: amitraz
0,2 ppm; coumafos 0,1 ppm.

Anexo Il:

Sustancias que no precisan MRL: ac. lactico, ac. formico, fluvalinato
(en Alemania 0,01 ppm).

Anexo llI:

Sustancias con MRL provisional: cimiazol

Anexo IV:

Sustancias de alto riesgo, prohibidas, tolerancia cero: cloranfenicol,
nitrofurano.










FICHA TECNICA MIEL DE ROMERO Y TOMILLO/LABIADAS (Lamiaceae) FICHA TECNICA  MIEL DE PRADERA, LEGUMINOSAS (Fabaceae)

i CARACTER{STICAS SENSORIALES: Liquido viscoso, o sélido pastoso. Color blanco a dmbar. Aroma floral con
CARACTERISTICAS SENSORIALES: Liquido viscoso, o sélido pastoso. Color blanco a dmbar claro. Aroma

™ t ligeras notas farindceas, que aumentan en el Gusto dulce. Cristalizacion rapida y en cristales de
floral con un componente fendlico, mas o menos marcado y persistente, que aumenta en el retronasal. tipa madin-grueso.
Gusto dulce, con notas &cidas persistentes. Ligeras notas trigeminales agudas en el paladar. e <185%
Cristalizacion lenta, en cristales de tipo medio. -
Azicares reductores 2 60%
Agua S185% Sacarosa < 5%
3| Azlcares reductores 260% Ci i eléctrica < 0,450 mS/em
g Sacarosa s5% Actividad diastasi 2 8° escala Schinder
g Conductividad eléctrica | < 0,670 mSicm Hidroximetilfurfural <40 ppm (< 12 ppm al cosechar)
g | Actvidad diastasi 2 & escala Schinder Color Pund <82 mm
8 Hidroximetilfurfural <40 ppm (< 12 ppm al cosechar)
Color Pfund < 97 mm.

ESPECTRO POLINICO: Conjunto de leguminosas (Fabaceae) > 30-35 %, siendo las mas frecuentes las
cornicabras, cuernecillos (Lotus sp), la esparceta, pipirigallo (Onebrychis sp), la mijediega (Dorycnium
pentaphyllum), los tréboles (Trifolium sp); acompafiamiento de estepas (Cistus-Helianthemurm sp), encina
(Quercus ilex), jaramagos (Diple is sp), romero (; inus officinalis), tomillos (Thymus sp), almendro
(Prunus duicis), zarzas (Rubus sp), mimbreras (Solix sp); y pamplinas (Hypecoum sp).

ESPECTRO POLINICO: Conjunto de romero (Rosmarinus officinalis), salvias (Salvia sp), y tomillos
(Thymus sp) 2 10-12 %; acompanamiento de estepas (Cistus-Helianthemum sp), jaramagos (Diplotaxis
sp), I i (Fabaceae), (Prunus dulcis), majuelo (Crataegus sp), zarzas
(Rubus sp), y mimbreras (Salix sp); y, con frecuencia, pamplinas (Hypecoum sp.




CONTROLES:

# Documentales; de verificacion de los datos
registrados: n° colmenas, emplazamientos en
la zona, instalaciones de envasado...

# De calidad en almacenes de apicultores y de
envasadores (etiquetado, composicion...)

# De calidad en el mercado, muestreo en los
puntos de venta y analisis.




TRAZABILIDAD

*Art. 18, Reglamento 178/2002 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 28/01/02, crea
Autoridad europea de Seguridad Alimentaria y
obliga, 01/01/05, a la trazabilidad de los alimentos
y los piensos en todas las etapas de la
produccion, transformacion y distribucion.

*Segun ese Reglamento trazabilidad es:






