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lam iel Procede de varlagforaciones. } Cristalizacién de la miel
Anti '.’I'ﬂ.ﬁ'l'ﬂﬂ'tﬂril':'-‘ﬁﬁtiﬁ y cicatrizs
Lamielesunasustanciaalimenticiaprodu- £ Aumenta la energia y fusrza fisica. | s Las mieles son perfectamente fluidas
cida por las abejas a partir del néctar de Recomendada como sustitutodel azlcar. en el momento de su extraccion, pero

las flores o de secrecciones azucaradas ] con el paso del tiempo tienden a
L

procedentes de las plantas a las cuales Propiedades antiespasmadicas, . *§ . cristalizary solidificarse. Por efecto
afiaden diversos fermentos y enzimas Relajante. Ayuda a concillar = 7, ' delcalorpuede presentar de nuevo su
existentes en su tubo digestivo. el suefiod nifios y anciznos: aspecto liquido.

Las abejas depositan el producto de sus | Recomendada como calmants.

recolecciones en las celdillas de |
Acidez y ulceras de eﬂ-ﬂmﬂgﬂ

lospanalesdecera,dondesepro- |
P ! r1 Enfermedades nspinu..aa £
ducela maduracion dela miel por

La provincia de Malaga, con una situacion privilegiada-
mentemediterranea,conaltitudes quevandesdeelnivel

Epilepsias, reumatismo y e

latransformaciondelosaziicares - S T e del marhastalos mas de dos mil metros en la comarca
y la pérdida de humedad. f; o Elagﬂtmm eicnwifitaisttal de la Axarquia, posee una gran variedad de vegetacion
' : 5 Kfcciinestin plr.!tnﬂd 5 * tanto de cultivos de vega como silvestre de montafia.
La miel es un producto natural que varia en su compo- ¥ MIEL DEMRLE convulsiva y #8ma j Cultivos de citricos, frutales, aguacates, bosques,
sicion como consecuencia de la flora de origen, la zona, j ToMILLOEETELE teﬂalr.'in ‘!.“rm monte bajo de todo tipo, romero, tomillo, cantueso,
e condic"ior.lei c'liméti?las:, etc"... ' @@y : Tﬂ"'ﬁfﬂ”tf antela fﬂ"!# espliego, y un sinfin de plantas, llenan los suelos de
A a!e A AL c’ie‘ EIEN ’ . , 2 huestra provincia cada afio con sus flores.
Es un alimento energético de alta calidad para el desa- - Antitusigena, vias rﬁphtanas: .
rrollo delos nifios, elmantenimientodelosdeportistas Catarros y afecipnes wﬁg Las abejas de nuestras col-
y también para su uso durante la tercera edad. - | Antiséptico de las vidSurinarias, © menas, tras una laboriosa
. - Efectos balsamicosy H'Mﬂihgns 2 tarearecogen el néctar que
Composicién de la miel | ﬁﬁo @) | estas flores segregan y lo
Rica en hierroy e i _' B ¥ llevan a su colmena, trans-
La composicion media aproximada de la miel es: Rica en palen, '!lbﬂrfl.l-!rt# M 4 formandolo enmiel.
Facilita la circiilacidn: h": & {‘ Los apicultores recolecta- '
-Agua: 17 % , ! - Recomendada para ' mos las diferentes mieles y
-Aziicares directamente asimi- " Ricaenhi & Mﬁ:ﬂtl *'-r'. —— las ofrecemos al consumidor
: L raa EFﬂﬂ*

lables por el organismo: 70 %. con las maximas garantias

-Otros azicares: 10 %. o ""F‘“ | dﬂhmghbma!. W """ 2 "; de calidad.
-Enzimas, sales minerales Frove demtica
4cidos organicos, vitamina B | : Jﬂbrrm' g :
yC:3%. Ricaen sales minerald &3
-Con frecuencia se utiliza como Denea, de sabor fue '
sustitutodelazicardebidoasu Afecciones pulmona
menoraportecalérico (300 ca- - Aremia v disenteria f
Y =

lorias por cada 100 gramos). t L [ I '



